
 

Deze actie wordt 
gesteund door: 
 
Stichting Waddengroep 
www.waddengoud.nl 
 
De Waddenvereniging 
www.waddenvereniging.nl 
 
Slowfood Nederland 
www.slowfood.nl 
 
Goede Vissers 
www.goedevissers.nl 
 
Werkgroep geïntegreerde visserij Westelijke 
Waddenzee i.o. 
(via www.goedevissers.nl) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Oesters een plaag?  
 
Meer dan 100 jaar geleden bedekte de Platte 
oester grote delen van Waddenzee- en 
Noordzeebodem. De Platte oester is sindsdien 
verdwenen en inmiddels heeft de Japanse oester 
zich in de Waddenzee gevestigd.  
 
Deze exoot is een zeer snelle groeier die veel 
voedsel uit het water kan opnemen. Hij vestigt zich 
onder andere op kokkelvelden en mosselbanken.  
Zo concurreert deze oester met inheemse 
schelpen terwijl veel vogels ze niet kunnen eten.  
Aaneengesloten oesterriffen kunnen plaatselijk 
ook voor waterstaatkundige of nautische 
problemen zorgen. 
 
Hoewel oesterriffen ook waarde hebben als 
nieuwe biotoop wordt de explosieve toename van 
de Japanse oester door natuurliefhebbers, vissers 
en waterbeheerders met zorg bekeken. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Eet ze op! 
 
Gelukkig zijn de nieuwe Wadoesters niet alleen 
lastig, maar ook erg lekker! Het rapen biedt  
ambachtelijke vissers nieuwe mogelijkheden om 
de rijkdom van de Waddenzee te benutten, zonder 
de natuur te beschadigen. Met een beheerste 
visserij kan de opmars van de Japanse oester 
worden afgeremd of plaatselijk zelfs gestopt. En 
liefhebbers van oesters kunnen naar hartelust 
genieten van deze plaagbestrijding. In het 
beleidsbesluit schelpdiervisserij van 1 oktober 
2004 wordt een experiment aangekondigd voor 
het beroepsmatig rapen van oesters. Maar eind 
2007 is daar nog geen begin mee gemaakt. 
 
Iedereen mag wel 10 kg oesters per dag rapen. 
Vanwege de hoge culinaire kwaliteit is hier een 
markt voor. De Wadoesters worden onder andere 
als regionaal topproduct aangeboden in 
restaurants.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Trots bieden wij aan: 
 
De eerste handgeraapte Waddenoesters die 
aan een volledige sanitaire controle zijn 
onderworpen.  

 
Er ligt een schat aan oesters langs de dijken en op 
de platen. Zo lekker en zo waardevol dat er 
vanzelfsprekend van wordt geoogst. Door het 
uitblijven van een georganiseerd experiment wordt 
hiervan niets geregistreerd. De effecten van het 
rapen worden niet onderzocht en het rapen draagt 
niet bij aan de kennis van de Japanse oester op de 
Waddenzee. 
 
Het organiseren van sanitaire controle is voor 
individuele rapers met een maximum van 10 kg per  
dag niet haalbaar. Van de oesters in dit net is wel 
een monster gecontroleerd. De uitslag wordt op 
vrijdag 21 december bekend gemaakt op 
www.goedevissers.nl 

 


