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Betreft: Oesters rapen Waddenzee

Feerwerd, 19 december 2007
Geachte lezer,
Sinds enkele decennia heeft de Japanse oester zich in de Waddenzee gevestigd. Deze exoot is een  snelle groeier die veel voedsel uit het water kan opnemen. Hij vestigt zich onder andere op kokkelvelden en mosselbanken en concurreert met inheemse schelpen terwijl veel vogels ze niet kunnen eten.  Aaneengesloten oesterriffen zorgen plaatselijk ook voor waterstaatkundige of nautische problemen. Hoewel oesters ook waarde hebben als nieuwe biotoop wordt de toename van de Japanse oester door natuurliefhebbers, vissers en waterbeheerders met zorg bekeken.

Gelukkig zijn de nieuwe Wadoesters niet alleen lastig, maar ook erg lekker. Het rapen ervan kan   voor ambachtelijke vissers een nieuwe mogelijkheid zijn om de rijkdom van de Waddenzee te benutten, zonder de natuur te schaden. Met een beheerste visserij kan de opmars van de Japanse oester worden afgeremd en plaatselijk misschien zelfs gestopt. De mate waarin het rapen de ontwikkeling plaatselijk kan beïnvloeden is onbekend, net als de daarmee samenhangende effecten op flora en overige fauna.  Hoeveel verstoring het rapen van oesters oplevert is onzeker, net als de vraag voor hoeveel mensen het rapen van oesters economisch rendabel kan zijn.
In het beleidsbesluit schelpdiervisserij van 1 oktober 2004 wordt een experiment aangekondigd voor het beroepsmatig rapen van oesters. Het is inmiddels eind 2007 en er is nog geen begin gemaakt met een dergelijk experiment. In het kader van kleinschalig historisch medegebruik mag wel iedereen 10 kg schelpdieren per dag rapen. Er worden dan ook op kleine schaal oesters geraapt. Vanwege de hoge culinaire kwaliteit is daar een markt voor en de Wadoesters worden onder andere als regionaal topproduct aangeboden in restaurants.  Door het uitblijven van een georganiseerd experiment wordt van de huidige oesterraperij niets geregistreerd. De effecten van het rapen worden niet onderzocht en het rapen draagt niet bij aan de kennis van de Japanse oester op de Waddenzee.

Er is ook geen sanitaire controle op de geraapte oesters. De gegevens uit het monitoringprogramma van het productschap vis zijn niet beschikbaar voor individuele schelpdierrapers en het apart organiseren van sanitaire controle is met een maximum van 10 kg per dag niet haalbaar. De gezondheidsrisico’s zijn misschien niet heel groot. Maar als ergens een klant ziek zou worden van wild geraapte oesters kan dat zeer schadelijk zijn voor de gevestigde schelpdiersector.

Er hebben zich bij het ministerie van LNV verschillende groepen en individuele vissers gemeld die aan de slag willen met het experimenteel rapen van oesters. Alleen met een praktijkexperiment kan de kennis worden opgedaan die nodig is om te bepalen of en hoe het rapen van oesters een reguliere activiteit kan worden op het Wad. Alleen door het organiseren van de raapacties wordt het mogelijk om naast de culinaire kwaliteit ook de voedselveiligheid te waarborgen. Wij dringen er daarom op aan dat dit onderdeel van het in 2004 genomen beleidsbesluit spoedig tot uitvoering wordt gebracht.
Met vriendelijke groet,

Namens Goede Vissers, Stichting Waddengroep, De Waddenvereniging, Slowfood Nederland en de werkgroep geïntegreerde visserij Westelijke Waddenzee i.o.,
Jan en Barbara Geertsema-Rodenburg (reacties naar: ts31@goedevissers.nl)
Bij deze brief zijn netjes met handgeraapte Wadoesters overhandigd. Een monster van die partij wordt gecontroleerd. De uitslag wordt op vrijdag 21 december bekend gemaakt op www.goedevissers.nl
