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D u u Ízame Wad d enizeevisset
Waddengoudlabeltimmert aan de weg
BUÍIEilPGI - h dê Biovak Ang in À{olle w6 de
Whddeng0ud geceÍtiÍiceeíle yisseÍii veÍbgenwooÍ-
digd met de yisseÍs Jan en BattaE Geerbeína. Met
[enk Pllat van $taddengoud yenoEdefl ze mtldlop
over du[naamheidcdtcria en mdltuntwiKeling.

Op dit momeDt bestaat
de visserij ondêr wadden-
goudlabel uit visserijcn op
Zeebaars, Harder, Glnrlen,
Kokkels. Hangmosselcul-
turen, Snoekbaars. KarpeÍ
en Snoek. Die laatste d e
vangen de visseff in zoet
water. waddengoud geeft
order aídere richdijnen
voor het gebruik van vissers-
netterl, boten, beperking
van de bijvangst, gebruik
van chemische stoffen, verf-
systemen, r€inigingsmid-
delen en de bescheming
van vogels en mtuur. Ook
visseff buiten het Wadden-
gebied, zoals h€t lsselmeer
en de Noodzee, hebben
interesse voor deze aanpak
en nemen initiatieven om
h n visserijen aan te pas'
sen. Deze visserijer vallen
uiteraaÍd niet onder het
streekkeurmerk Wadden-
goud. Stichting Sueekeigen
Producten Nederland (SPN)
hceft waddensoud erkend
als regionaal syst€em, zodat
er voor rndere rcgionale
organisatiês wel mogelUk-
heden bestran om het
Waddengoudsysteenr toe te
passen op de eigen situatie.
B€roepsussers Jan en BaÍ'
bara Gecrtsema zijn de
pioniers van deze vorm van
duuzanle vissefij. ln 200a
hcbben zij als eerste het
waddeDgoddcertifi caat in
onrvangst mogcn nemen
voor de vangst op Zeeba.rs
en Hardef- Ze€lraars gaat
vooral vers en Hardet gaat
zowel vers als gerooK naar
de horeca en het natuur
voedinsskan;lal. "we zijn
ook bezig mct de vangst op

Japanse oesters. Deze zij.'
uitheems, maarje mag nier
meer dan 10 kg per persoon
per dag rapen. Hierdoor is
de oestewissêíj maar heel
beperkt op de wadden. Ge-
volg is dat ze de inheemse
soorten, zoals de Mossels €n
Kokkels, plaatselijk verdn.'
gen, terwijl de oestewrngst
juistkansen biedt om de lo-
kale econonue te stimuleren
én de natul!Í te helpen- Het
minist€rie van INV kont
nog mer een expenmenl
voor beroepsmatig oesters
ràPen waar we graag aan
meedo€n', vertelt BarbaE
Geertsema. De Gamalen
vangst volgens Wadden-

soudnchdijn€n heeft een
ommckeer teweeggebrecht
in de gamal€nvisserij en
-verwerking. camalen
ging€n altijd naaÍ pe erijen
in onder andere Marokko.
De Garíálen zijn dri€ weken
oDderweg, waardoor veel
conserveÍingsmiddelen nG
dig zijn. Camalenvisser Dirk
^lbert Blon ván Texel is
sinds 2005 overgestapt naar
Waddcngou.l. Eiscn hier-
voor zijn geen sebmik van
chemische conserverings-
niddelen en dat veÍs erkhg
plaatsvindt ir de WaddeD-
regio. Blom is daarom een
eisen Carnal€npelleíi oP
Texel gestarr. Hierdoor zijn
cr weeÍ dagr'erse gepekle
Carnalen beschikbaar.

I Yrss€n op Harder als ofldeÍde€l
van hot door de StichÍno slÍeek-
eig€n Píodscl€n l'{ededand (sPli}
6í1cnde sÍeekk€fi ood Wadden_
0ordlabeL


